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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Betteraves cuites

Salade de haricots verts
@ . . @ Taboulé (Semoule BIO) @ vinaigrette(Betteraves @ Coeur de laitue

vinaigrette balsamique '
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@ Macédoine de légumes Salade piémontaise 0 Choufleur a la vinaigrette @ Concombre a la Grecque

Friand a la viande * 0 Salade multifeuille @ Surimi mayonnaise Saucisson sec %

. Beaufilet de colin au

() Chilicon came @ Croque au fromage ()  Boeuf bourguignon @ beurre blanc

Quenelle de carpe sauce . . Boulettes végétariennes . .
@ . ‘ ' Chipolatas réglonale* @ ¢ Escalope viennoise
Nantua tomate mozzarella
. Pané blé emmental et
Chili sin carne < oinard
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qE) Riz BIO @ Caroftes 0 terre Petits pois
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<8 @ Brocolis @ Cocos sauce tomate @ Haricots plats au beurre 0 Boulgour
Yaourt nature fermier
Brie a la coupe Tomme noire a la coupe Fromage blanc
@ Désiris HVE P P 9
(o)) p .
Buchette mélange a la
P < Carré frais Petit suisse nature Créme de gruyére
© coupe
—
Fromage enveloppé Frulos Fromage enveloppé Coulommiers a la coupe
. . Moelleux aux fruits (ceufs
Pomme Flan vanille Pastéque BIO)
Péche Mousse au chocolat Banane
“ Plat végétarien ‘ ’ Origine de nos viandes Q Plat sans viande & Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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R p‘e Menu Self Bio

vt B i Du 22/06/2026 au 26/06/2026 1 produit bio/jour

~ . . Créme onctueuse au % Pour tous les
3 Crépe demi-lune Nectarine ) . X
caramel anniversaires du mois

@ Plat végétarien ‘ ' Origine de nos viandes Plat sans viande ~ % Plat avec du porc @ Plat complet Ces menus ont été réalisés en
collaboration avec notre diététicienne.
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